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Qui est le Comité de pilotage ? 
 
Le Comité de pilotage de l’opération « Monaco s’engage contre le gaspillage alimentaire », 
est composé de : 
 
-   Membres de l’association MC2D sous la houlette de son président, M. Raoul VIORA 
- Mme Marjorie Crovetto-Harroch, Adjoint au Maire Délégué au Cadre de Vie, à 
l’Environnement et au Développement Durable, soutenue par le Service Communication de 
la Mairie de Monaco 
 
 
Rappel des actions menées dans le cadre de l’opération « Monaco s’engage contre le 
gaspillage alimentaire » 
 
12 juin 2014 : lancement de l’opération « Monaco s’engage contre le gaspillage 
alimentaire » dans le cadre de Monacology.  
 
Ce nouveau projet apparaît comme une suite logique aux derniers rendez-vous des Jeudis 
Verts* qui avaient pour thème « le gaspillage alimentaire ». A cette occasion, M. Viora 
présente une charte élaborée pour sensibiliser le plus grand nombre sur ce fléau humain, 
économique et environnemental auquel nous sommes tous confrontés au quotidien.  
 
Le dessin de ralliement de l’opération se présente sous les traits de l’Inspecteur Klebs, un 
personnage créé par l’auteur de bandes-dessinées, Jean-Pierre Dirick, qui s’associe ainsi à 
cette action. 
 
 

 
 
* Entre 2010 et fin 2013, la collaboration de la Mairie de Monaco et de l'association MC2D a pris la 
forme de 28 conférences/débats, « Les Jeudis Verts ». Ouvertes à tous, ces rencontres abordaient 
des  thèmes de la vie quotidienne dans leur contexte local, comme les transports, les déchets, les 
pollutions, les eaux, les énergies, les projets d’infrastructures, les constructions... et également le 
gaspillage alimentaire, abordé a plusieurs reprises dans le cadre de ses conférences/débats.     
Devant le succès des rencontres organisées autour de ce thème, l’association MC2D et la Mairie de 
Monaco ont décidé d’y consacrer toutes leurs actions. 
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6 novembre 2014 : réunion-débat organisée par la Mairie de Monaco et l’association MC2D 
à la maison des associations, A Casa di Soci.  
 
Présentation d’un livret réalisé conjointement par les deux entités en collaboration avec 
Jean-Pierre Dirick qui a volontiers prêté ses compétences et son célèbre personnage de 
l’Inspecteur Klebs à la réalisation de celui-ci. Ce livret, diffusé dans les foyers de la 
Principauté, présente un test d’évaluation de nos comportements au quotidien en matière de 
gaspillage, ainsi qu’un guide de bonnes pratiques et la charte en huit points que chacun peut 
signer afin de signifier son adhésion aux principes « anti-gaspi ».  
 
Le Maire Georges Marsan signe publiquement la charte afin de confirmer son engagement 
et celui de la Mairie en faveur de la lutte contre le gaspillage alimentaire. 
 

 
De gauche à droite : Raoul Viora, Jean-Pierre Dirick, le Maire Georges Marsan, Marjorie Crovetto-Harroch 

 
Du 15 au 19 juin 2015 : dans le cadre de Monacology, l’association MC2D propose sur son 
stand une animation destinée à sensibiliser les plus jeunes en testant leurs 
connaissances en matière de gaspillage alimentaire. Activités ludiques, quizz, avec cadeaux 
à la clé : le succès est au rendez-vous ! 
 
 
18 juin 2015 : toujours dans le cadre de 
Monacology, la Mairie de Monaco et 
l’association MC2D, organise le « Défi 
des Chefs ».  
 
Les chefs Joël Garault (Le Vistamar) et 
Philippe Joannès (Fairmont Monte-
Carlo) se prêtent volontiers à l’exercice 
en préparant un délicieux buffet à partir 
de denrées vouées à être jetées. Cet 
événement bénéficie du soutien de 
commerces de la Principauté 
(Supermarché Casino et Solis Bio) et 
des maraîchers de la Condamine, ainsi 
que de l’équipe du Stars’n’Bars pour 
l’aspect logistique. Un bel effort 
commun ! 
 
 

 
 

 
Les chefs Joël Garault et Philippe Joannès au 

« Défi des Chefs » 
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Entre juillet et septembre 2015 : diffusion auprès des restaurateurs de la Principauté d’un 
questionnaire mis au point par la Mairie de Monaco et l’association MC2D, en collaboration 
avec l’Association des Industries Hôtelières Monégasques (AIHM). Le but de cette enquête : 
recueillir l’avis des professionnels sur la question du gaspillage alimentaire et mesurer leur 
volonté de s’engager dans cette action qui aurait pour finalité la mise en place d’un « doggy 
bag » monégasque. Au total : 145 questionnaires distribués, 49 retours enregistrés, 48 
questionnaires traités (1 questionnaire non valide).  
 
9 novembre 2015 : réunion en Mairie avec les restaurateurs de la Principauté ayant 
répondu à l’enquête. 11 restaurateurs, représentant 19 établissements en Principauté, 
assistent à cette rencontre et un échange constructif s’engage avec les membres du Comité 
de pilotage qui leur présentent les résultats de l’enquête et les prochaines actions 
envisagées. Les 20 établissements acceptent de devenir des « établissements partenaires » 
de l’opération « Monaco s’engage contre le gaspillage alimentaire » : 
 
Address Restaurant   
A Roca   
Le Barbagiuan  
Bella Vita  
La Chaumière  
Cipriani   
L’En-K  
Huit et Demi   
Ici (Saladerie)   
Jack   
La Maison des Pâtes   
La Marée   
Le Monte-Carlo Bay 
Le Monte-Carlo Beach   
Pulcinella   
Le Quai des Artistes   
Sans Souci  
Stars’n’Bars   
Bar Restaurant Tony   
Twiga 

 

 

 
Au cours de cette réunion, le site internet dédié au gaspillage alimentaire a également été 
présenté : www.gaspillagealimentaire.mc 
 

 

http://www.gaspillagealimentaire.mc/

